£a Cave

VORSPEISEN
APPETISERS

Gemischter Saison Salat mit CroUtons und Vinaigrette
Seasonal mixed salad served with croutons and vinaigrette

NuUsslisalat

knuspriger Speck, Eier, CroGtons und French Dressing
Lamb lettuce salad

crispy bacon, egg, croutons and French dressing

Poschiavo Rohschinken, gelbe Melonenperlen und Feige
Poschiavo ham, yellow melon pearls and figs

Carpaccio vom BlUndner Bresaola

Rucola, Parmesan und Balsamico Vinaigrette
Bresaola carpaccio from Grisons

arugula, parmesan and balsamic vinaigrette

Auswahl von gerauchertem Fleisch und Kase

von unseren Talern mit Brot

NUssen und Eingelegtes von unserer Produktion
Selection of cured meats and cheese from our valleys
with bread, walnuts and pickles of our own production

HAUSGEMACHTE SUPPEN
HOMEMADE SOUPS

14

16

25

25

28

BlUndner Gerstensuppe
mit luftgetrocknetem Fleisch und Schnittlauch
Grison barley soup with air-dried beef and chives

Pilz Essenz mit Steinpilz Raviolini und Portwein
Mushrooms essence with ceps raviolini and Port wine

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax

Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen

For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff

14

18



£a Cave

FLEISCHFONDUE (AB 2 PERSONEN / PRO

PERSON)
MEAT FONDUE (MINIMUM 2 PERSONS)

Fondue Chinoise ,Posthotel” 200g

Dlnne Scheiben vom Rind, Kalb, Huhn und Gemiuse 68
Morosani Fondue Chinoise 200g

thin slices of beef, veal, chicken and vegetables

Fondue ,,Bourguignonne” 200g 68
Diced Swiss Beef

Zu diesen Fleischfondues servieren wir eine Auswahl

von exquisiten Saucen und Garnituren,

Pommes frites, GemUse und Reis

To these meat fondues with serve a choice

of exquisite sauces and garnish French fries, vegetable and rice

KASEFONDUE (AB 2 PERSONEN / PRO PERSON)
CHEESE FONDUE (MINIMUM 2 PERSONS / PER PERSON)

Fondue ,Moitié- Moitié“ 40
halb Freiburger Vacherin und halb Greyerzer
half fribourg vacherin and half gruyere

Fondue ,,Provencale” 42
Tomatenwlfeln und Alpinen Krautern
diced tomatoes and mountain herbs

Fondue ,Williams* 42
frisch geschnittene Birnen und Williams
fresh sliced pears and Williams

Fondue ,,Paysanne” 44
knuspriger Rauchspeck und Frihlingszwiebeln
crispy smoked bacon and spring onions

Fondue ,Morosani“ 44
mit gerdsteten Steinpilzen und Alpinen Krautern
roasted porcini mushrooms and Alpine herbs

Alle unsere Kasefondues

servieren wir mit Fondue Brot und gekochte Kartoffeln
All our cheese fondues

are served with fondue bread and steamed potatoes

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff



£a Cave

SPEZIALITATEN
SPECILAITIES

Morosani Kartoffel Gnocchi

mit Sauce von einheimischem Kase
und schwarzem Truffel

Morosani potato gnocchi

local cheese sauce and black truffle

Crémige Davoser Chrut Capuns

Uberbacken mit Speck, Zwiebeln und Bergkase
Creamy Davos cabbage capuns

gratinated with bacon, onions and Alpine cheese

Kalbsschnitzel nach Wiener Art

mit Pommes Frites und Johannisbeer Konfiture
Veal escalope Viennese style

served with French fries and red currant jam

Cordon Bleu vom Treber Schwein

mit Pommes Frites und Krauter Mayonnaise
Pork escalope Cordon Bleu

served with French fries and herbs mayonnaise

Portion Pommes Frites
Portion French Fries

38

35

49

43

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff



£a Cave

DESSERTS

SWEETS

Créme Brdlée 16
parflmiert mit Vanille und Rosmarin, Old Style Cantucci

Creme Brulée

scent of vanilla and rosemary, old style cantucci

New York Cheese Cake 15
mit Vanille sauce

New York cheese cake

with vanilla sauce

Ananas Carpaccio 16
mit mariniertem Ingwer, Minze und Limetten Sorbet

Pineapple Carpaccio

with marinated ginger, mint and lime sorbet

Zwetschgensorbet mit Vieux Prune 16
Plum sorbet with Vieux Prune

Hausgemachtes Glacé und Sorbet (pro Kugel) 4
Vanille, Schokolade, Pistazie, Mandarine

Limette, Mango, Erdbeere

Home made ice-cream and sorbets (per scoop)

vanilla, chocolate, pistachio, mandarin, lime, mango, strawberry
SCHOKOLADE FONDUE

(AB 2 PERSONEN / PRO PERSON)

CHOCOLATE FONDUE

(MINIMUM 2 PERSONS / PER PERSON)

Dunkles Schokolade Fondue 20

mit Erdbeeren und Ananas und Marsh Mallows
Dark chocolate fondue
served with strawberries, pineapples and marsh mallows

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff



£a Cave

WEINKARTE WINE LIST

WEISSWEINE

Maienfelder Chardonnay
Weinbau Markus & Sonja Lampert, Schweiz

Jeninser Riesling Sylvaner

Georg Schlegel, Weingut zur Alten Post, Schweiz
Dézaley Médinette Grand Cru

Louis Bovard, Cully, Vaud, Schweiz

Pinot Grigio Castel Ringberg

Elena Walch, Termeno, Sudtirol

GrUner Veltliner DAC
Doméne Gobelsburg, Kamptal, Osterreich

ROTWEINE (1)

Maienfelder Pinot Noir Selection
Weinbau Markus & Sonja Lampert, Schweiz

Jeninser Pinot Noir
Georg Schlegel, Weingut zur Alten Post, Schweiz

Malanser Pinot Noir
Giani Boner Completer Kellerei, Schweiz

Merlot DOC Balcampo
Cantina Amann, Tessin, Schweiz

Amarone Classico DOC

L'Anima di Vergani

Ripassa superiore DOC

Azienda Vitivinifola Zenato, Veneto, Italien
Primitivo di Manduria DOC

Contessa Carola, Puglien, Italien

Podere Roseto Bolgheri

Superiore Merlot DOC,Toscana, Italien
Morellino di Scansano DOCG

Podere 414, Magliano, Toscana, Italien
Rossabastardo IGT

Cantina Cesarini Sartori Gualdo Cattaneo, Umbrien
Cipriana Bolgheri rosso DOC

Castagnetto Carducci Bolgheri, Toscana, Italien

Collazzi IGT
| Collazzi, Tavarnuzze, Toscana, Italien

Harmonium, Nero d'Avola IGT
Casa Vinicola Firritao, Sizilien, Italien

1dl
75cl
75cl|

75cl|

75cl

1 dl
75cl|

1dl
75cl|

37,5¢l
75cl|

75cl|

75cl|

50cl
75cl|

37,5¢l
75cl|

1dl
75cl

75cl
150cl
75cl

75cl|

75cl|

37,5c¢l
75cl
150cl

75cl|

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen

For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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£a Cave

WEINKARTE WINE LIST

ROTWEINE (2)

Briego Reserva DOC
Ribera del Duero, Spanien

Rioja Reserva
Solar de Mendieta, Spanien

Bellmunt DOQ
Finca Mas d’en Gil, Priorat, Spanien

Zweigelt Unplugged
Weingut Hannes Reeh, Osterreich

Cabernet Sauvignon
Eikendal Winery, Stellenbosch, Stidafrika

ROSEWEIN

Chateau Minuty, Gassin
M de Minuty rosé AOP, Provence

PROSECCO - CHAMPAGNER

Prosecco La Tordera
Alne'millesimato

Aperol Spritz
Perrier-Jouét Grand Brut

BIER

Schitzengarten Edelspez Premium

Schutzengarten Panachée
Monsteiner Huusbier Hell

Hofbrau Weizenbier /
Hofbrau Weizenbier alkoholfrei

Schitzengarten alkoholfrei

75cl|

75cl
150cl
75cl
150cl
75cl

75cl|

75cl|

1dl
75cl|

75cl

33cl

33cl
33cl

50cl

33cl

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen

For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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MINERAL- UND SUSSWASSER

Passugger 33cl

100cl
Allegra 33cl

100cl
San Pellegrino 50cl
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite 33cl
Rivella Rot, Blau 33cl
Eistee, Shorley 33cl
Tonic Water, Bitter Lemon 20cl
Red Bull Dose

55
SIS

55
SIS

6.5

5.5
5.5
A
A
6.5

FUr weitere Weine Verlangen Sie bitte unsere grosse Weinkarte
For more wines ask for our big wine list

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax

Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen

For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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Show your memories on:
. facebook/morosanihotels

. Instagram/morosanihotels

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt. / All prices in Swiss Francs inclusive of value added tax
Fur Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff



