Promenade 42-51, CH — 7270 Davos Platz £A CADQ

Telefon +41 (0)81 415 45 00, Telefax +41 (0)81 415 45 Ol
www.morosani,ch

Morosani Restaurant

Menuvorschlage Fonduekeller La Cave
ab 20 Personen / as from 20 people

Bitte wahlen Sie EIN Gericht aus der folgenden Auswahl aus:
Please choose ONE dish from the selection below:
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Bulnt gemischter Schiisselsalat v v v v v v v

Mixes Salad bow!

Nssli Salat mit Ei und Speck v v v v

Lambs lettuce Salad with egg and bacon

Bitte wahlen Sie EIN Gericht aus der folgenden Auswahl aus:

Please choose ONE dish from the selection below:
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Fondue Moitié Moitié

Halb Freiburger Vacherin und halb Greyerzer v ViV vV

Half fribourg vacherin and half gruyere

Fondue Provencale

mit Tomaten und aromatischen Kriutern v Vv vV

with tomatoes and aromatic herbs

Fondue Chinoise Posthotel (250g)

Dunne Scheiben von Rind, Kalb, Gefligel und Hirsch v v v v

Thin slices of beef, veal, poultry and deer

Fondue "“Bourgiggnonne” 250g

. . v v v v

Rindshuftwiirfel / Beef dices

Zu den Fleischfondues servieren wir Ihnen eine Auswahl von exquisiten Saucen und Garnituren sowie

GemUsereis und Pommesfrites
We serve a choice of exquisite sauces and garnishes as well as French fries and vegetable rice with our

meat fondues
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Promenade 42-51, CH — 7270 Davos Platz
Telefon +41 (0)81 415 45 00, Telefax +41 (0)81 415 45 Ol
www.morosani,ch

Morosani Restaurant

Menuvorschliage Fonduekeller La Cave
ab 20 Personen / as from 20 people

Bitte wahlen Sie EIN Gericht aus der folgenden Auswahl aus:
Please choose ONE dish from the selection below:

£a Cave
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Caramelkopfli mit Schlagrahm v v v v v

Swiss caramel pudding with whipped cream

Schokoladen mousse v v v v v

Chocolate Mousse

Warme Waldbeeren mit Vanilleglace v v v v v

Tepid forest berries with vanilla ice cream

Kaffeeglace mit Bailey's v v v v v

Coffee ice cream with Bailey's

2-Gang Auswahl CHF 45 PP

(Supplement Fleisch fondue CHF 20 PP)

2-course selection CHF 64 PP

(Supplement meat fondue CHF 20 PP)

3-Gang Auswahl CHF 55 PP

(Supplement Fleisch fondue CHF 20 PP)

3-course selection CHF 55 PP

(Supplement meat fondue CHF 20 PP)

WEINVORSCHIAGE / WINE SUGGESTIONS

WEISS / WHITE

Malanser Pinot Gris, Lauber Grisons CHF 57

Aigle Les Murailles, Badoux Vaud CHF 53

Dézaley Médinette, Bovard Vaud CHF 63

ROT / RED

Brentino IGT, Maculan Veneto CHF 49

Vino Noible di Montepulciano DOCG Toscana CHF 59

Malanser Pinot Noir, Adlolf Boner Grisons CHF 72

Briego Reserva DOC, Ribera del Duero CHF 88
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