ANTIPASTI VORSPEISEN STARTERS

Coulis di pomodoro con burrata

pane alle acciughe e perle di basilico

Tomatencoulis mit Burrata, Sardellenbrot und Basilikumperlen
Tomato coulis with burrata, anchovy bread and basil beads

Noce di capasanta con infuso di mela verde,

mousse di cioccolato yuzu e chips di mais

Jakobsmuschel mit grunem Apfelaufguss

Yuzu- Schokolademousse und Maischips

Scallops with green apple infusion, yuzu-chocolate mousse and maize chips

Carpaccio di branzino

con ravanello croccante passion fruit olio evo e limone

Wolfsbarsch Carpaccio mit Rettich, Passionsfrucht Olivendl und Zitrone
Sea bass carpaccio with radish, passionfruit-olive oil and lemon

Battuta di fassona, tartufo, cipolla rossa, nocciole
maionese al porro e chips di riso

Rindscarpaccio mit Truffel, roten Zwiebeln, HaselnUsse
Lauchmayonnaise und Reischips

Beef carpaccio with truffles, red onions, hazelnuts

leek mayonnaise and rice chips

Pate’ di fois grass, anguilla affumicata

marmellata di mandarino, gelato di tamarindo e pan brioche
Ganseleberpastete mit gerauchertem Aal

Mandarinenmarmelade, Tamarindeneis und Brioche

Goose-liver paté with smoked eel, madarin jam, tamrind ice-cream and brioche

Crema di patate al tartufo con frutta e verdura

tofu grigliato, pomodoro confit e crema di basilico
Truffel- Kartoffelcreme mit Fruchtgemuse, grilliertem Tofu
Tomatenconfit und Basilikumcreme

Truffle- potato cream with fruity vegetables, grilled tofu

tomato confit and basil cream

L’insalata mista Da Moro
Gemischter Salat Damoro
Mixed salad Damoro

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante

Fir Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen

For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff
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ZUPPE suPPE soups

Zuppa di pomodoro con quenelle di ricotta menta e lime
Tomatensuppe mit Minze und Limetten- Ricotta Nocken
Tomato soup with mint and lime-ricotta dumplings

Crema di piselli con tartare di tonno e chips di mais

Erbsencréemesuppe mit Thunfischtartar und Maischips
Green-pea cream soup With tuna tartar and maize chips

PASTE E RISOTTI PASTA UND RISOTTO PASTA & RISOTTO

20

21

Cappellacci allo scorfano con il suo ristretto e crema di asparago
Rotbarsch Cappellacci mit Spargelcreme und Rotbarschsauce
Red perch cappellacci with asparagus cream and red perch sauce

Ravioli carbonara con guanciale croccante
Ravioli alla Carbonara mit knusprigem Speck
Ravioli alla carbonara with crisp bacon

Cresta di gallo alla genovese con jus di manzo tartufo e cardamomo
Hahnenkamm nach Genuesischer Art mit Truffel- Rinderjus und Kardamon
Cockscomb alla genovese with truffle-beef jus and cardamom

| tagliolini di pasta fresca

al pesto di fave pistacchio e stracciatella di bufala

Tagliolini von frischen Nudeln

mit Pistazien- Bohnenpesto und Buffel Stracciatella

Tagliolini of fresh noodles with pistachio-bean pesto and buffalo stracciatella

Paccheri di Gragnano alla crema di ricci e polvere di caffe’
Gragnano Paccheri mit Seeigelcreme und Kaffeepulver
Gragnano paccheri with urchin cream and coffee powder

Risotto acquerello viola all’aringa affumicata e polvere di capperi
Lila Agquarell-Risotto mit Raucherhering und Kapernpulver
Purple aquarell risotto with smoked herring and caper powder

Spaghettone Cavalier Cocco in salsa di yogurt di soia
scorza di limone con crema di zucca e semi di papavero
Spaghetti Cavalier Cocco mit Soja- Joghurt Sauce
Zitronenschale mit Kurbis- Mohnsahne

Spaghetti cavalier cocco with soy-yogurt sauce

lemon peel with pumpkin poppy cream

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante
Fir Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
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PESCE FISCH FisH

Sandwich di orata, concasse’ di pomodoro e fagiolino,

briciole di bacon croccante, crema di zucchine verdi

e majo allo zafferano

Goldbrasse Sandwich mit Tomaten und griinen Bohnen Concassé
Knusprige Speckkrimmel, grine Zucchini und Safranmayonnaisecréme
Guilthead seabream sandwich with tomato and green bean concassé

Crisp dirced bacon, green zucchini and saffron mayonnaise cream

Gamberi in tempura su crema di erborinato
rucola croccante e salsa all’agro

Garnelen Tempura auf Blauschimmelkdsecréme
mit knusprigem Rucola und saurer Sauce
Tempura of shrimps with blue mould cheese cream
crisp garden rocket and sour sauce

CARNE FLEISCH MEAT

Il filetto di manzo, patata raclette, ravioli di melanzana
Purea di formaggio pomodorino confit e cialda croccante
Rindsfilet mit Raclette Kartoffeln, Auberginen Ravioli
Tomatenconfit- KasepUree und knusprige Waffel

Fillet of beef with raclette potatoes, eggplant ravioli

Tomato confit- cheese puree and crisp waffer

Filetto di vitello con crosta di tarallo

crema di carote e piselli

Kalbsfilet mit Tarallo Kruste

Karotten- Erbsencreme

Veal fillet with tarallo crust, carrot- green pea cream

Spalla d’agnello cotta a bassa temperatura,

crema di topinambur, patate viola e salsa d’arrosto

Bei niedriger Temperatur gegarte Lammschulter
Topinamburcreme, violette Kartoffeln und Bratensauce
Low-temperature cooked lamb shoulder

Topinambur cream, purple potatoes and gravy

Coscia e petto di pollo

con patate cubo, cipolla brasata e chutney di mango

Schenkel und Brust vom Hahnchen

mit Kartoffelwurfeln, geschmorten Zwiebeln und Mangochutney
Drumstick and breast of chicken

with diced potatoes, braised onions and mango chutney

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
In caso di allergie chiedere informazioni al nostro personale di servizio ristorante
Fir Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter/innen
For information on allergies in the individual dishes, please contact our staff



DOLCE DESSERTS swEEeTs

Profiterol DaMoro

bigne alla nocciolla e lamponi
Haselnuss- Himbeer Windbeutel
hazelnut-raspberry cream puff

Delizia al limone

crema leggera al limone con pan di spagna
Leichte Zitronencreme mit Bisquitteig
Lemon pleasure

lemon cream with sponge mixture

Passione caffe

Cremosa e ganache al caffe

con croccantion alla frutta secca e cioccolato

Créemige Kaffee Canache mit Tropenfrichten und Schokolade
Creamy coffee canache with tropical fruits and chocolate

Fragoloso

crema vaniglia con cuore di fragola e sorbetto alla menta
Erdbeer- Vanillecreme mit Erdbeerherz und Minzesorbet
Strawberry-vanilla cream with strawberry heart and mint sorbet

Carpaccio di ananas con sorbetto cocco e limone
Ananas Carpaccio mit Kokosnuss- und Zitronensorbet
Pineapple carpaccio with coconut and lemon sorbet

Il piatto di formaggo italiani

le mostarde dolci e pane alla frutta secca

Reichhaltige italienische Kaseauswahl

Susssenf und Frlchtebrot

Rich choice of Italian cheese sweet mustard and fruit bread

La nostra produzione di gelati e sorbetti (una pallina)
Unsere hausgemachten Glaces und Sorbets (pro Kugel)
Our home-made ice-creams and sorbets (per scoop)

Gelati Eis ice-cream

Cioccolato, caffe’, vaniglia, fragola, pistacchio, fior di latte
Schokolade, Kaffee, Vanille, Erdbeere, Pistazie, fior di latte
Chocolate, coffee, vanilla, strawberry, pistacchio, fior di latte

Sorbetti Sorbet

Limone,, albicocca, mela verde, ananas, basilico
Zitrone, Aprikose, griner Apfel, Ananas, Basilikum
Lemon, apricot, green apples, pineapple, basil

T.V.A. INCLUSA - MwSt inbegriffen - VAT inclusive
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